
Pan de masa madre al josper 

Mantequilla de maíz

Mantequilla de recoto y miel de naranja

 

D E  M A Y M A N T A  

O R I G E N  P E R Ú

ostra| 9€
Emulsión cítr ica de aj íes ,  pepino,

aguacate y aire de algas de mar.

cROQUETA LIMEÑA (X2) | 12€
Guiso tradicional peruano ' 'a j í  de
pularda' ' ,  cremoso de queso y aj í

amari l lo con ceniza de cebol la.

 

' ' T A P E O  C R I O L L O ' '

Los Emblemáticos
 

 

 6€ p/p

tapEO

 

Tras 4 años en el mercado ibicenco dando a conocer lo mejor de la gastronomía

peruana como pioneros en la isla, queremos homenajear a los platillos más

vendidos, los más pedidos, los que sorprendieron y causaron más de una

satisfacción a nuestros comensales. 

Cuando la Sierra, costa y selva peruana se une a la despensa ibicenca para dar lugar a nuevos sabores.



ceviche amazónico | 28€
Pesca del día,  leche de tr igre de tomate

de árbol ,  cebol la blanca, palmito
encurt ido, plátano dulce, aj í  charapita,

aceite de ci lantro.

CEVICHE CRIOLLO |  32€
Pesca del día,  mix de mariscos,

chicarrón de calamar,  leche de t igre de
Maymanta, boniato dulce, aj í  l imo y

maíces peruanos.
 

Ceviche tintado|  26€
Pulpo, calamar,  pesca del día,  leche de

tigre de sus t intas,  pepino y aguacate
fresco, chalaquita tradicional y chif le de

plátano.

R U T A  C E V I C H E R A

TAPEO 

 
tuétano y res | 22€
Tuétano y entraña a la brasa con
chimichurr i  de aj íes fermentados, salsa
anticuchera, focaccia en mantequi la de
ajo y ahumado de romero.

PATACONES |  17€

Plátano macho cruj iente,  cremoso de
aguacate, curry de mariscos,  rocoto
peruano y encurt idos.

MAÍZ Y CAMARÓN |  16€
Tort i ta de choclo,  mayonesa de algas y
yuzu, camarones fr i tos,  tartar de
gambas y caviar de beluga.

T A P E O  C R I O L L O

ruta cevichera



ceviche a la brasa| 34€
Pesca del día sobre hoja de plátano a

la parr i l la ,  salsa de naranja agria,  l ima,
aj í  amari l lo ,  chicha de jora (fermento

de maíz)cebol l ino t ierno, ci lantro y
cruj iente de yuca.

PULPO, MOLE Y AGUACATE | 34€
Anticucho de pulpo, mole de aj í  panca y
rocoto,  aguacate a la brasa y ensalada

de pepino berros. 

B R A S A S

RUTA CEVICHERA

tradito dijon| 28€
Hamachi ,  leche de t igre de mostaza
di jon con aceite de ol iva,  alcaparra
fr i ta,  uvas encurt idas,  parmesano,
rúcula y piñones tostados.

Causa acangrejada| 29€

Causa l imeña tradicional ,  changurro,
mayonesa de remolacha y cítr icos.
Cremoso de aguacate,  coles y aceite de
ci lantro.

R U T A  C E V I C H E R A

BRASAS

COSTILLA Y MAÍZ MORADO | 42€

Costillas a baja temperatura (9hrs.),

reducción de sus propios jugos, vino tinto y

maíz morado, zanahorias glaseadas en

almíbar de naranja, parmentier de yuca,

queso de cabra y dijon,



ANTICUHO DE VIEIRAS| 24€
Vieiras ahumadas al wok y cremoso de

col i f lor ,  queso y aj í  amari l lo ,  salsa
anticuchera, choclo tostado en

mantequi l la de comino y chalaquita
criol la picante.

RISOTTO Y LOMO SALTEADO |  38€
Tradicional salteado de solomil lo al wok,

glace de carne, cebol la y tomate
ahumados, aj í  amari l lo ,  r isotto de

quinoa y queso parmesano.
 

CHAUFA ITALOPERUANO|  28€
Langostinos,  arroz basmati ,  setas,

pimientos salteados al wok t ipo chifa,
porchetta cruj iente,  glaseado en salsa

charsiu de tamarindo y aj íes peruanos.

W O K

brasas

ESPÁRRAGOS ANTICUCHEROS | 17€
Espárragos peruanos a la brasa,
marinados en salsa de aj í  panca,
vinagre de manzana y mantequi l la de
comino acompañado de puré de yuca
y maíz ahumado, salsa cremosa de aj í
amari l lo y huacatay (menta andina).

B R A S A S

CHULETÓN A LA BRASA

Frisona o rubia gallega a la brasa, patatas

confitadas y braseadas en salsa huancaína,

chimichurri de ajíes

 

A elegir
De vaca frisona | 14€ 
Cada 100 g.
 ''14 días de maduración''

De rubia gallega | 16€ 
Cada 100g.
 ''21 días de maduración''

WOK



mangun de lúcuma| 17€
Cremoso de Lúcuma, chocolate negro y

sus topins del día.

PIE DE LIMÓN Y COCO| 16€
Cremoso de l ima l imón, lemon gras y

merengue de coco.

CHOCOLATE Y PLÁTANO| 16€
Bizcocho de plátano, kumquat en

almíbar ,  plátano dulce asado, mousse y
helado de chocolate,  nips de cacao,

espuma de chocolate y avel lanas.

P O S T R E S

ESPECIALIDADES

ravioles a la huancaina| 22€
Rel leno de r icota, piñones tostados en salsa
a la huancaína, espuma de parmesano y
huacatay fresco.

atún norteño|  32€
Carri l lera de atún cocido a baja
temperatura en salsa de seco norteño,
zanahorias glaseadas, encurt idos caseros y
puré de zapal lo loche.

SARTÉN DE PATO (MIN. 2 PERSONAS)|  35€ p/p
Arroz meloso de pato y zapal lo loche, muslo
confitado y sel lado, magret en mantequi l la
de comino, foie gras y ensalada de rábanos.

E S P E C I A L I D A D E S

postres


