
HUMUS DE GARBANZOS MARROQUÍ: Cardamomo, 
pimentón de la vera,zanahoria, apio, pimiento y encurtidos 

caseros. 
17,00€

SIRVIA AL ESTILO USUZUKURI: Sésamo, cebolla 
encurtida, fresas,jalapeño y cilantro. 

25,00€

TARTAR DE ATÚN Y GAZPACHO VERDE: Soja, salsa 
de ostras, mahonesa de huevo frito y gazpacho verde. 

26,00€

CARPACCIO DE GAMBA ROJA DE IBIZA: Esencia 
de sus 

cabezas, almendra y rúcula. 
24,00€

CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO
18,00€

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA D.O.GUIJUELO: 
Pan cristal y tomate. 

33,00€

BERENJENA ASADA AL JOSPER: Crema de miso con 
naranja, sésamo, hinojo con mostaza y pan de malta. 

20,00€

AGUACATE A LA BRASA: Crema de limón asado, fresas, 
queso feta y ensalada picante de cilantro. 

19,00€

BERBERECHOS: Abiertos en dashi, jengibre, chile,bayas de 
goji y chalota. 
26,00€

GAMBA ROJA DE IBIZA: Salteada en montilla moriles, 
ajo, guindilla y su propio jugo.

33,00€

CHIPIRONES SALTEADOS: Con sobrasada, crujiente de 
alcachofa y almendra. 

21,00€

PULPO A LA BRASA: Crema de ensaimada, harissa roja  
y picada de manzana con kimchy. 

34,00€

CIGALAS A LA PARRILLA: Salsa mediterránea de ajo 
y perejil. 
25,00€

OREJA DE CERDO NEGRO IBICENCO: Con salsa 
verde tatemada de jalapeño. 

18,00€

LOMO DE BACALAO A LA BRASA: Patata ibicenca, 
cebolla y crema de ajo asado. 

32,00€

COLIFLOR A LA BRASA CON SALSA DE COCO Y 
VERDURAS: Tirabeque, pack choy, mini mazorcas, 

curry de coco y lima.. 
27,00€

PESCA DEL DÍA:Entero y desespinado a la brasa,  
traido diariamente de la lonja con salsa de ajo y guindilla. 

S.P.M*

TAGLIATELLE CON BOGAVANTE: Con bogavante y 
gamba. 
44,00€

RIGATONI CON PESTO: Pesto, burrata rota y aceituna 
negra.
29.00€

PLUMA DE CERDO NEGRO: Parrilla, marinada con tama-
rindo y miel, falso cous cous y zanahoria rustidas. 

33,00€

COQUELET: Entero a la brasa, marinado en naranja, romero, 
su jugo rustido, y puré de patata. 

29,00€

CHULETÓN: Patató rustido y pimientos de padrón. 
85,00€

HAMBURGUESA DE WAGYU A LA PARRILLA
Lechuga, tomate, queso chedar, pepinillos, 

cebolla 
caramelizada y salsa especial.

 26,00€

FOCACCIA DE PASTRAMI
Crema de berenjena ahumada, pastrami, 

cherry al jerez, queso cottage y rúcula.   
 22,00€

LOBSTER ROLL
Pan brioche, bogavante, apio, cebolla, 
manzana, cebolla crujiente y mahonesa de 

su coral.
 38,00€

CLUB SANDWICH
Pollo asado con especies ibicencas, 

lechuga, tomate,
bacon, queso y huevo.

22.00€

A elegir

Brocoli, pipas de girasol y papaya 9,00€ /   Patatas fritas con pimientos de padrón 9,00€
Espárragos trigueros a la brasa con romescu 10,00€ /   Boniato frito 8,00€

C A R T A  D E  R E S T A U R A N T E A G U A S  D E  I B I Z A

ENSALADA DE TOMATE IBICENCO
Naranja, aceituna negra y bonito  

en escabeche casero. 
24,00€

ENSALADA SUPER GREEN 
Mix de lechugas, espinacas, menta,  
pepino, judías encurtidas, kiwi,  

aguacate fresco y vinagreta oriental. 
18,00€

ENSALADA CESAR
Cogollo de lechuga romana, crema  
de anchoas, parmesano, tomate seco  

y croutons.  
21,00€ de pollo o 38,00€ de bogavante

POKE BOWLS
Arroz, cítricos, chucrut, edamame,  

aguacate y ensalada de wakame. 
22,00€ de salmón o 24,00€ de atún

STICK DE FRAMBUESA:Mousse de yogurt griego, 
frambuesa con pimienta rosa y chocolate. 

12,00€

MOUSSE DE NUEZ PECAN: Galleta de vainilla, tierra de 
cacao, sésamo y sal con helado de horchata. 

14,00€

CHOCOLATE Y SUS TEXTURAS: Crema de chocolate 
tierra, brownie, espuma ligeramente picante con helado de 

chocolate y pimienta.
 12,00€

BOLA DE HELADOS
Con tierra de almendras

4,00€

MOSAICO DE FRUTAS
12,00€

Raw Bar / 
Compartir

Entrepanes

Sides / Acompañamientos

Contundentes

Postres

Ensaladas

*Según precio mercadoGluten

MostazaPescado

Lactosa

Huevo ApioSulfitos

SojaSésamo Moluscos Crustáceos

Frutas con cáscara

Incluye


