
Nuestro buffet
Our buffet

Charcutería: jamón ibérico, pechuga 
de pavo braseada, salchichón, chorizo 

ibérico, salmón ahumado

Delicatessen: turkey breast ham, Iberian ham, braised 
ham, fuet, salame

Quesos: manchego, havarti, queso 
fresco de burgos, queso brie, queso 

idiazabal.

Cheeses: brie, Ibizan goat, tender cow, emmental, 
semi-cured ‘Manchego’  

Ensaldas: 
Ensalada de pepino, queso feta, tomate 

cherry y rúcula.
Ensalada de naranja e hinojos.

Ensalada de queso fresco, peras y espinaca 
fresca
Salads: 

Cucumber salad, feta cheese, cherry tomato and 
arugula.

Orange and fennel salad.
Fresh cheese, pears and fresh spinach salad

Fruta de temporada

Seasonal fruit
V

Healthy bowls

Porridge
con fruta fresca de temporada, miel 

ecológica y canela

Porrige with seasonal fresh fruit, organic honey 
and cinnamon

V / GF

Benedict: 
Con salmón ahumado, aguacate, salsa holandesa, 

cebollino, y English mu�n
With smoked salmon, avocado, hollandaise sauce, 

chives, and English mu�n
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English Breakfast
Té negro 100%

100% black tea

Earl Grey
Té negro aromático

Aromatic black tea

Chai Bio
Té negro, canela, jengibre, clavo,

pimienta negra, cardamomo
Black tea, cinnamon, ginger, cloves,

black pepper, cardamom

Red Pu Erh
Té rojo Pu Erh, piña, hibisco, rosas y fresa

Pu Erh red tea, pineapple, hibiscus, roses
and strawberry

Jasmine Green Tea
Té verde y �ores de jazmín

Green tea and jasmine flowers

Rooibos Copacabana
Rooibos, coco y piña

Rooibos, coconut and pineapple

Rooibos Basil
Rooibos y albahaca

Rooibos and basil

Fruits of the Forest Infusion
Escaramujo, hibisco, manzana, mora, 

frambuesa, fresa
Dogrose, hibiscus, apple, blackberry, raspberry, 

strawberry

Matcha Tea

Té verde japonés antioxidante
Japanese antioxidant green tea

Matcha Latte

Té Matcha con leche vegetal
Matcha Tea with vegetable milk

Té / Tea
Omelette / Revueltos / A la plancha 

/ Poché
Omelette / Scrambled  / Grilled / Poached

V / GF

Parfait 
de frutos rojos y granola
Parfait with red fruits and granola

V / GF

Açai bowl 
con plátano, coco y bayas de goji

Açai bowl with banana, coco and goji berries
V / GF

Chia pudding 
con leche de coco, fresas, naranjas y 

frambuesas
Chia pudding with coconut milk, strawberries, orange 

and raspberries
V / GF

Espresso 
Americano

Latte
Macchiato

Cappuccino
Mocha

Chocolate caliente — Hot Chocolate

Café / Coffee

Bowls saludables

Huevos de producción local y 
ecológica

A la carta 

*Añade: Champiñón, jamón ibérico, tomate 
cherry, cebolla, calabacín, queso, bacon 

*Add: Mushroom, Iberian ham, cherry tomato, 
onion, zucchini, cheese, bacon. 

Omelette especial Aguas de Ibiza
Queso Mahon, espárragos trigueros, albahaca, con 

tocino o gambas. 
Mahon cheese, wild asparagus, basil, with bacon or 

shrimps. 
V / GF

Gofres/waffles: 
Clásico: Con crema de avellana, frutos del 

bosque, nata  y azucar glass. 
Healthy: Cremoso de platano, nueces, 

pera, manzana y maracuya
Classic: With hazelnut cream, berries, cream and 

icing sugar. 
Healthy: Creamy banana, walnuts, pear, apple and 

passion fruit.

Gazpacho andaluz
Sopas frías de fruta de temporada

Aguas de sabores 

Andalusian Gazpacho
Cold seasonal fruit soups

Flavored waters
V

Buffet caliente: 
Bacon crujiente al horno, beans con 
tomate, salteado de champiñones y 

espárragos trigueros trufados. 
Hot bu�et: 

Crispy baked bacon, beans with tomato, sautéed 
mushrooms and tru�ed wild asparagus. 

V

Pancakes: 
Clásico: Con jarabe de arce, crema ácida, 

fresas, arandanos y azucar
Healthy: Pancake de quinoa roja,  con 

miel de algarrobo, platano, kiwi y mango 
Classic: With maple syrup, sour cream, 

strawberries, blueberries and sugar.
Healthy: Red quinoa pancake with carob honey, 

banana, kiwi and mango. 


