
Nuestro buffet
Our buffet

Charcutería: jamón ibérico, pechuga de 
pavo braseada, salchichón ibérico, chorizo 

ibérico, jamón dulce, fuet, sobrasada, 
salmón ahumado

Delicatessen: Iberian ham, braised turkey breast, iberian 
salchichon, iberian chorizo, ham, fuet, sobrasada, smoked salmon.

Quesos: manchego, mahón, idiazabal, fresco 
de burgos, brie, rulo de cabra, emmental, 

gouda, edam, havarti y feta.

Cheeses: ‘Manchego’, ‘Mahón’, idiazabal,  fresh from Burgos, brie, 
goat cheese, emmental, gouda, edam, havarti and feta.

Bar de Ensaladas 
Salad Bar

Aguas de sabores 

Flavoured waters 

Healthy bowls

Porridge
con fruta fresca de temporada y miel

Porrige with seasonal fresh fruit and honey
V / GF

Poché: 

Royale: Mu�n inglés, salmón ahumado, huevo poche, salsa 

holandesa y copos de chilli.
Royale: english muf�n, smoked salmon, poche egg, 

hollandaise sauce and chilli �akes.
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English Breakfast
Té negro 100%

100% black tea

Earl Grey
Té negro aromático

Aromatic black tea

Chai Bio
Té negro, canela, jengibre, clavo,

pimienta negra, cardamomo
Black tea, cinnamon, ginger, cloves,

black pepper, cardamom

Red Pu Erh
Té rojo Pu Erh, piña, hibisco, rosas y fresa

Pu Erh red tea, pineapple, hibiscus, roses
and strawberry

Jasmine Green Tea
Té verde y �ores de jazmín

Green tea and jasmine flowers

Rooibos Copacabana
Rooibos, coco y piña

Rooibos, coconut and pineapple

Rooibos Basil
Rooibos y albahaca

Rooibos and basil

Fruits of the Forest Infusion
Escaramujo, hibisco, manzana, mora, 

frambuesa, fresa
Dogrose, hibiscus, apple, blackberry, raspberry, 

strawberry

Matcha Tea

Té verde japonés antioxidante
Japanese antioxidant green tea

Matcha Latte

Té Matcha con leche vegetal
Matcha Tea with vegetable milk

Té / Tea
Omelette / Revueltos / A la plancha / 

Hervidos

Omelette / Scrambled  / Grilled / Boiled

Parfait 
de yogurt griego, frutos rojos y 

polen
Parfait with greek yogurt, red fruits and pollen

V / GF

Açai bowl 
con plátano, dátil, granola y bayas 

de goji
Açai bowl with banana, date, granola and goji berries

V / GF

Chia pudding 
con leche de coco especiada con 

cítricos, mango y piña.
Chia pudding with coconut milk and citrics, mango 

and pineapple.
V / GF

Espresso 
Americano

Latte
Macchiato

Cappuccino
Mocha

Chocolate caliente — Hot Chocolate

Café / Coffee

Bowls saludables

Huevos de producción local y ecológica
A la carta 

*Añade: Champiñón, jamón ibérico, jamón york, 
espinaca, tomate, cebolla, calabacín, pimiento rojo 

asado, queso, bacon 

*Add: Mushroom, Iberian ham, ham, spinach,  tomato, 

Omelette especial Aguas de Ibiza
Tocino, espárragos trigueros, queso Mahón curado y tomates 

cherry asados. 
Bacon, wild asparagus, cured Mahón cheese and 

roasted cherry tomatoes. 

Gofres/waffles: 
Clásico: Crema de chocolate, avellana tostada y 

crujientes de chocolate blanco.
Healthy: Cremoso de platano, manzana con miel y 

maracuyá.
Classic: Chocolate cream, toasted hazelnut and 

white chocolate crunchies. 

Healthy: Creamy banana, apple with honey and 

passion fruit.

Bollería recién horneada:
Croissant, pain au chocolat, snecken, 

ensaimada, muffins y donuts.

Pastries: Croissant, pain au chocolat, snecken, ensaimada, 
mu�ns and donuts.

Buffet caliente: 
Tortilla de patata, bacon crujiente, beans 
con tomate, espárragos trigueros al grill, 

champiñones asados, calabacín, hash 
brown, salchichas, patata baby asada con 

hierbas y brócoli al vapor. 

Hot bu�et: Potato omelette, crispy bacon, beans with tomato, 
grilled green asparagus, roasted mushrooms, courgette, hash 

brown, sausages, herb roasted baby potato and steamed 

Pancakes: 
Clásico: Nata montada, canela, fresas y miel de flores.

Vegano: Cremoso de plátano, mango, arándanos y 
sirope de arce.

Classic: Whipped cream, cinnamon, strawberries and 

�oral honey.

Vegan: Banana cream, mango, blueberry and maple 

Zumos naturales
Naranja, detox, antioxidante y multifruta

Fresh juices: Orange, detox, antioxidant and multi-fruit.

Fruta de temporada

Seasonal fruit

Aguacate croast: Croissant, guacamole, huevo poche, rúcula y 

parmesano.
Avocado croast: Croissant, avocado, poche egg, 

rocket and parmesan cheese.

Benedict: Mu�n inglés, bacon, huevo poché y salsa holandesa.
Benedict: English muf�n, bacon, poche egg and 

hollandaise sauce.


