
¡BIENVENIDOS A MAYMANTA, BIENVENIDOS AL PERÚ!
El origen como núcleo de nuestra filosofía gastronómica.

Omar Malpartida nos lleva a un viaje exprés por la Costa,
Sierra y Selva del Perú. Nuestra propuesta hace mención
a cevicherías , picanterías y asados amazónicos , utilizando
sobre todo la influencia mediterránea como gran aliado
gastronómico .



“LA MEJOR FORMA DE EMPEZAR”

PAN BRIOCHE DE AJÍ AMARILLO A LA BRASA

Mantequilla sobrada de ajo y romero.

Mantequilla de Ají Amarillo y Miel de Naranja. 

TAPEO CRIOLLO
“BOCADOS PARA COMPARTIR”

LA OSTRA DE       (1 ud.)

Ostra francesa N° 2 / aguachile de pimientos del padrón / aire de algas / 

aceite de cilantro

8 €

MAÍZ Y GAMBA ROJA
Blini de choclo peruano / tartar de gamba roja / camarones crujientes /

16 €

mahonesa acevichada / caviar de beluga

CROQUETA LIMEÑA (2 uds.)
Cremoso de pollo / ají amarillo / parmesano/ ceniza de cebolla

12 €

TUÉTANO Y TARTAR (2 uds.)

Solomillo / pan hojaldrado / emulsión de yema / tuétano a la brasa / chimichurri 

de ajíes / gel de tabasco peruano

16€

CAUSA TRUFADA (2 uds.)

Patata ibicenca/ ají amarillo / tartufo /  mahonesa / acevichada de ajo negro / 

tartar de pulpo y aguacate / chicharrón de calamar

16 €

9 € 

@maymantaibiza



CEVICHE PIURANO
Ceviche tradicional: Pesca de del día / yuca / zarandaja/ ají limo / zumo de 

lima / chifles / boniato asado

CEVICHE LIMEÑO
Ceviche mixto de mariscos / leche de tigre de rocoto y pimientos asados / 

pulpo corn / cancha chulpi / pure de boniato / lechuga fresca

CEVICHE PACHAMANQUERO
Pesca del día / leche de tigre de menta y huacatay / pepino / aire de algas

29 €

salicornia / ají verde

CEVICHE A LA BRASA
Pesca sobre hojas de maíz / acevichada de naranja, limón y chicha de jora

28 €

cremoso de ají amarillo / yuca crujiente

TIRADITO A LA HUANCAÍNA
Pesca del día / leche de tigre a la huancaína / puré de yuca / crujiente chulpi

26 €

RUTA CEVICHERA
“UNA RUTA POR LAS CEVICHERÍAS DE PERÚ”

28€

29 €

28 €

@maymantaibiza

TARTAR KONISHI (NIKKEI)

Ventresca de atún / ponzu de cítricos y pisco / kiuri / galleta de nori / 

aguacate / gel de katsuobushi



PULPO ANTICUCHERO (A LA BRASA)
Pulpo a la brasa / romesco tradicional / aguacate tatemado / pico de gallo /

34 €

chalaquita

FILETE MARINO (200 gr.) 

En salsa menier de ají amarillo y miso / alcaparrones / chimichurries de ajíes y 

piparra encurtida / acompañado de patata amarilla

GNOCCHI Y CAVIAR

Gnocchi de patata ibicenca/ beurre blanc de rocoto / aceite de chorizo ibérico / 

caviar de beluga / espuma de queso

32 €

42 €

ARROZ CHAUFA DE MARISCOS (AL WOK)
Salteados al wok / tortilla pachikay / shitakes char siu / encurtidos

32 €

BRASAS, WOKS Y ESPECIALIDADES
“Los sabores peruanos ahumados expresados en nuestros

woks caseros”

@maymantaibiza

DEL MAR



PASTEL DE CHOCLO Y COSTILLA

Pastel salado de maíz Peruano / costilla desmigada demi-glace / chalaquita

criolla de ajíes

26 €

POLLO A LA BRASA

½ pollo coquelet a la brasa / patata amarilla frita salteadas en ajo y perejil / dúo

de salsas andinas

32 €

BROCHETA CHIFERA (A LA BRASA)

Panceta confitada / pimientos / pak choi / aderezo chino picante / ají panca / 

puré de boniato

28 €

LOMO SALTADO (AL WOK)

Solomillo salteado al wok tradicional / cebolla y tomate tatemados / papa 

amarilla crujiente /  demi-glace asiática / arroz con choclo

36 €

DE LA TIERRA
“LO DE AQUÍ Y LO DE ALLÁ, GLOBALIZACIÓN GASTRONÓMICA”

@maymantaibiza



CHULETÓN AL JOSPER 
• Frisona: 30 días de maduración.

CHULETÓN MARINO (500 gr. PESCA DEL DÍA)
Al Josper con mantequilla de ajo / salsa anticuchera y limón / chimichurri 
de hierbas

BOGAVANTE A LA BRASA (500 gr.)
En salsa meniere de ají amarillo o mantequilla de ajo y chimichurri de ajíes.

NUESTRAS PIEZAS ENTERAS
Acompañado de patata amarilla peruana y salsa de su elección

105 €/KG

P.S.M.

P.S.M.

GUARNICIONES
“ACOMPAÑAMIENTOS BUENAZOS”

ARROZ CHAUFA
Arroz y verduras al wok con sabores

12 € BONIATO A LA BRASA
En Miel de Naranja

6 €

cantoneses

ARROZ CON CHOCLO
Basmati y Maíz peruano

6 € VERDURITAS AL WOK
Salteadas en Salsa Oriental y

6 €

en Mantequilla de Ajo Aceite de Sésamo

PATATAS CRISPÍ
Papa Amarilla peruana en

doble cocción

6 € PATACONES
Plátano macho crujiente

6 €

@maymantaibiza

OJO DE BIFE (300 gr.)
Corte Argentino a la brasa / sal de Ibiza 

42€



CHOCOLATE 100%
Texturas y porcentajes de chocolate / Nips garrapiñados / Espuma de 

Chocolate / Helado de caramelia

17 €

MERENGADA DE VERANO
Merengue crujiente / Cremoso de Maracuyá y Cítricos

17 €

Frutas de estación salteadas al wok

MAZAMORRA – PANNA COTTA
Panna cotta de maíz morado / Tartar de manzana y piña / 
Espuma de arroz con leche / Teja de canela

17 €

POSTRES
“LA DULCE ESPERA”

MENÚ INFANTIL
“PENSANDO EN NUESTROS PEQUEÑOS COMPAÑEROS DE VIAJE”

16 €

16 €

22 €

22 €

@maymantaibiza

MOSTRITO

Arroz frito con Verduritas al Wok / Tropezones de Pollo a la brasa o Panceta

confitada

SPAGHETTI ENTOMATADO
Con nuestra Salsa casera de Tomate / Crema de Parmesano

TALLARÍN SALTADO

Spaghetti y Solomillo al wok / Verduras en Salsa de Carne y Soja

PESCADO Y QUESO

Corvina a la Plancha / Salsa de Parmesano / Puré de Boniato o Patatas Fritas



DESCÚBRENOS
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